Antipagti

Prosciutto a km0 con Eufa(a cfe[f’?lgro Pontino
Km0 ham and Buﬁafo mozzarella cf ?lgro Pontino
€ 15,00

Uova allevate a terra, cotte a bassa temperatura con crostone al burro e scorzone estivo
Eggs raised on the ground, cooked at low temperature, buttered croutons and summer “scorzone”
€ 16,00

Rusticone
(Bruschetta con Selezione di salumi italiani,
ricotting di bufala, verdure grigliate e torta rustica del giorno)
“Rusticone”
(Bruschetta with Ttalian cold cuts selection,
Euﬁa[o ricotta, griﬂécf vegemﬁﬁzs and rustic cake of the d’ay)
€ 15,00

Calamaro cotto a bassa temperatura con crudité di verdure di stagione e citronette al [imone
Squicf cooked at low temperature with seasonal vegetaﬁ[es crudité and lemon citronette

€ 14,00

Fagottino di salmone marinato alle erbe con caprino allo zaﬁemno e pesto di rugﬁetta
Salmon bundle marinated with herbs, with saﬁron goat cheese and rocket pesto
€ 13,00

Burrata con yomoc[oro “cuore di bue” e J’ufienne di melanzane croccanti
“Burrata” with tomato “heart cf Eeef” and J’uﬁ’enne of cruncﬁy auﬁergines
€ 10,00

CPoﬁoo mediterraneo rosticciato su salsa di Joomoa[orino pacﬁino conﬁt alla menta e cﬁi}as viola
Roasted Mediterranean octopus with mint cﬁerry tomato conﬁt and Jour}?(e cﬁips
€ 14,00



Cestino di pane - Bread Basket € 3,00
Acqua naturale o gassata - Natural or sparkling water

(La nostra acqua ¢ “Acqua potaﬁi[e trattata natum[é/gassata *Decreto Lgs. 181 del 23.06.2003)
Chiedi qua[ ¢la proposta del giorno realizzata dai nostri cﬁef ! Ask what is the cfaify }a‘rqaosa[ Ey our cﬁefs!

* gfi ingrer{ienu’ contmssegnati da asterisco, a seconda della cfisponiﬁi[im di mercato, _possono essere conge(aa’.

* The ingreaﬁents marked with an asterisk, d%pend’ing on the market avai(aﬁifity, can be ﬁozen.

Orimi

Spaghettone Felicetti allamatriciana con guanciale di Norcia e Pecorino Romano
Amatriciana (with S}aagﬁettone Felicetti) with Norcia cheek and “Pecorino Romano” cheese

€ 11,00

Sjoagﬁettone Felicetti alla Carbonara con guancia[e di Norcia croccante
Carbonara (with Spaghettone Felicetti) with crispy Norcia cheek
€ 11,00

Tonnarelli Cacio & Cane, con Pecorino Romano ¢ _pepe nero
“Tonnarelli” Cacio & Tgoe, with “Pecorino Romano” cheese and black pepper
€ 11,00

Fettuccine in salsa di }oomocfom ﬁesco, crema di melanzane, ricotta salata e melanzana tostata
Fettuccine with fresﬁ tomato sauce, auﬁergine cream, salted “ricotta” and toasted auﬁergine

€ 12,00

Raviolaccio ricotta di Eufa[a e spinaci in salsa di Z@femno e yrosciutto croccante
Raviolaccio with Euﬁfa[o “ricotta” and syinacﬁ n sqﬁmn sauce and crispy ham

€ 14,00

La nostra [asagna

(Con mozzarella, }oomocﬁn’o, yarmigiano reggiano, Easiﬁco)



Our [asagna
(Witﬁ “mozzarella”, tomato, ‘?armigiano ‘Reggiano, Basi[)
€ 11,00

Risotto “ﬂcquere[fo” con cuore di baccala e scorzone estivo
“Watercolor” risotto with a heart qf cod and summer “scorzone”
€ 18,00

Tarmigicma moderna
Modern fParmigiana

€ 11,00
Siamo molto attenti alla qua[im dei nostri yiatti,
per questo utilizziamo solo }aroafotti ﬁescﬁi di giornata.

We are very attentive to the quafity of our dishes,
we use on[y fresﬁ c{ai[y Jorocfucts.

* g(i ingre(ﬁenti contmssegnati da asterisco, a seconda della d’isponiﬁi(itd di mercato, yotre%ero essere conge(aaﬂ

* The ingredients marked with an asterisk, depending on the market availability, can be frozen.

Second

Saltimbocca alla romana con _prosciutto di Norcia e salvia su
insalatina di spinacini novelli e cﬁljo di patate
“Saltimbocca alla romana” with Norcia ham and sage, on
baby spinach salad and potato chips
€ 16,00

Straccetti di manzo su letto di rugﬁetta e }mcﬁino con scagﬁ’e di CParmigiano CReggicmo
CBeg( “straccetti” on rocket and Joacﬁino salad with ﬂaﬁes @( “Tarmigiano CReggiano”

€ 17,00

Filetto di Manzo con salsa ai frutti 10ss1 ¢ patate duchesse alla }m}am’ca dolce



CBeef ﬁ[fet with red fruit sauce and sweet }oayriﬁa duchesse _potatoes
€ 24,00

Costolette di agne[fo con patate al forno
Lamb cﬁcys with baked _potatoes

€ 20,00

Filetto di tonno scottato su gazyacﬁo mediterraneo e asparagi aﬁ’agm
Seared tuna ﬁ[fet on Mediterranean gazyacﬁo sauce and asparagus with “agro”
€ 22,00

Calamaro alla griglia con tortino di patate alle erbe
Grilled squicf with _potatoes herbs cake

€ 20,00

Filetto di syigofa su passata di broccolo Sicilia, cipo[fom’ agrocfofci,
gocce di carote ¢ joofvere di olive

€ 20,00

Salmone al vapore su crema di Eufafa, ﬁnoccﬁi croccanti, olio e [imone
Salmon steamed with Euﬁ(afo cream, cmmcﬁy ferme(s, oil and lemon

€ 19,00

Mazzancolle del mediterraneo sfumate al brandy
con macedonia vegeta[e croccante su salsa ag[i agrumi
Mediterranean sﬁm’mjo nuanced with Emncfy
with cruncﬁy vegemﬁﬁz salad on citrus sauce

€ 22,00

Prestiamo attenzione alla tradizione della cucina italiana e romana

gperimentancfo anche i sa}wm' e gﬁ' accostamenti della cucina contemporanea.

We pay attention to the Ttalian and Roman tradition,

also ex]oerimentmg with the ﬂavors and combinations q( contemporary cuisine.

* g(i ingred’ienti conrmssegnati da asterisco, a seconda della afisyoniﬁiﬁm di mercato, _possono essere conge(an’.

* The ingrecﬁ’ents marked with an asterisk, afejoemfing on the market avai[aﬁiﬁ’ty, can be ﬁ’ozen.



Ingalate e Verdure

Insalata di rugﬁetta e pere con noci e Tarmigiano CReggiano
Rocket and pears salad with walnuts and CParmigiano CReggiano cheese
€ 10,00

Insalata Ca}arese con mozzarella di Eufa[a
Cayrese salad with Euﬁ(a[o mozzarella
€ 9,00

Insalata Vera Cruz
( _pane tostato, parmigiano reggiano, pomoa(orini e songino )
Vera Cruz salad
( Salad with toasted bred, Parmigiano Reggiano cheese, tomatoes and corn salad )
€ 9,00

nsalata greca
(insalata mista di campo con yomocfom’, olive nere di Gaeta, feta e ci}oo[ﬂa di T m}oea)
Greek salad
( Mixed salad with tomatoes, black olives ﬁom Gaeta, feta cheese and Tt ropea onions )
€ 9,00

Insalata di spinaci novelli con ﬁmgﬁi e scag[ie di grana
Salad (f syinacﬁ with mushrooms and grana cheese

€ 9,00

Cicorietta di campagna
Cﬁicory
€ 7,00

Carciofo alla romana
Artichoke alla romana

€ 6,00



Puntarelle in salsa di alici ( ag(io, olio e acciugﬁe)
"Puntarelle” in ancﬁovy sauce with garﬁc oil and anchovies
€ 6,00

Radicchio trevigiano alla grig[ia
Treviso radicchio gri[fe(f
€ 8,00

Alcuni c(eg[i ingrecfiena’ sono d’isponiﬁi(i a seconda della r@eriﬁiﬁ’td di mercato
Some cf the ingredl’ents are available accon{ing to the avai[aﬁiﬁ’ty of market

Dolei

Sbriciolata con crema cﬁcmti[fy e frutti di bosco
Crumble with cﬁanu’[fy cream and berries

€ 7,00

Strudel di mele con uvetta e }oinofi
?lpy&z strudel with raisins and Joine nuts
€ 8,00

Tiramisii fatto in casa
Homemade Tiramisii

€ 7,00

Semiﬂec{cfo alle fmgofe
Strawberry “Semifreddo” ( Icecream semi-cold')
€ 8,00

Cheesecake con }Jmfinato di nocciole e }Jassion frm’t
Cheesecake with hazelnut Jomfine and })assion ﬁ’uit
€ 8,00



Caqoaccio di Ananas al }myﬁamo di arancia candita
?inea}a}oﬁz “ca@accio” ﬂavomf with candied orange
€ 5,00

9 nostri dolci vengono realizzati con cura, accostando alla tradizione anche un }90’ di fantasia,

senza uso di conservanti.

Our desserts are made with care, comﬁining tradition with a [ittle imaginan’on,

without the use (f preservatives.

* g(i ingreffienn’ conrrassegnati da asterisco, a seconda della d’isyoniﬁifim di mercato, _possono essere congefau’.

* The ingreaﬁ'ents marked with an asterisk, (ﬁz}aencﬁng on the market avai[aﬁiﬁ’ty, can be frozen.



