DEGUSTAZIONE ARLU - MAGGIO 2018

SCAMPI, ASPARAGO BIANCO E MIRTILLO
(Scampi al natuwrale cow asparago-bianco-all agro; salsaw di mivtillo-e
grissino- croccante)

IN RICORDO DEL SUPPLI
(Schiacciatina di riso-adlorientale con bufalo bruciatw, ragu
sifonato; puselling novelli e pawv grattator)

PANE BURRO E ALICI
(Rawiolaccio- al plancton; fawrcito- covw buwro-dellaw Normandiaw e alici
di Cetowraw sw cremavr dis pane alov colaturar di aliciy)

QUEL CHE C’E NELLA CARBONARA
(Spaghetto- fatto- inv casow conw acquav e forina sw cremaw di pecorino-
romano; crumble di guoanciale di Novciaw e bottargor d uovo- essiccator)

IL BOLLITO ALLA PICCHIAPO’
(Muscolo- di mango- a bassow temperaturay, salsaw dio pomodoro-fresco,
aviow di cipollaw rossav di tropea e olive disidratate,)

SEMPLICEMENTE BACCALA
(Cuove difletto di baccalow av bassaw teamperaturar con towtufo- estivo,
maionese di gambery; solsa verde e uwovar di salimone)

RICOTTA E VISCIOLE TUTTO DA SCOPRIRE

TURO 50 BEVANDE A PARTE



TASTING MENU ARLUW - MAGGIO 2018

SCAMPI, ASPARAGO BIANCO € MIRTILLO
(Shwimps, white asparagus, blueberry sauce and crispy breadsticks
IN MEMORIA DEL SUPPLI

(Crushed oriental rice withv buffalo- burnt “mogzawrela”, siphovw
ragout, peas and breadcrumbs)

PANE, BURRO E ALICI

(“Rowiolaccio” withv plancton, stuffed withy Novrmandy butter and
Cetowraw anchovies ow creanmv of bread with aunchovies)

QUEL CHE C’E NELLA CARBONARA
(Homemade water and wheat Spaghelty, romow Pecorino- cream

pork cheek crumble and dried egg “bottawrga’)

IL BOLLITO ALLA PICCHIAPO

(Low-tempt beef muscle, fresh tomatoe sauice, Tropea red oniovnw aiv
ond, dried olives)

SEMPLICEMENTE BACCALA
(Low -tempt flllet of codfish withy suwmumer truffle, shwimpsy mayonnaise,
grees sauuce and salmow roe)

RICOTTA T VISCIOLE, TUTTO DA SCOPRIRE!

50 EURO, DRINKS APART



